BERUFSBILD KOCH*INNEN VOLLE AUSBILDUNG

GEGENSTANDE

1@ erstellen Speiseplane Pflichtgegenstande

I®! organisieren den Lebensmitteleinkauf Basicwlt el Mathe Religion
Kreativitat

Psychische Belastbarkeit

!@®! bereiten Speisen unter Anwendung verschie- Deutsch und Kommunikation

denster Kochtechniken zu Personlichkeitsentwicklung und Kommunikation

Verantwortungsbewusstsein
Teamfahigkeit

Korperliche Belastbarkeit

Organisationstalent

. . N Musik und kreatives Gestalten
1@ richten Speisen an und beraten Gaste

Blindenspezifische Schriftsysteme

1@ erstellen Einkaufs- und Lagerlisten Orientierung und Mobilitat

1®! kontrollieren Quialitat und Menge von Waren Einf. i. d. Gebr. v. Sehgeschadigtenhilfsmitteln

'@ halten die Hygienebestimmungen ein

Kichenmanagement 4 x/Woche 4 EH

TEILQUALIFIZIERUNG

Bewegung und Sport

3-JAHRIGE AUSBILDUNG Sollte eine volle Ausbildung nicht méglich sein, kann Verbindliche Ubungen

eine Teilqualifizierung mit Abschlussprifung ange- Personale und Soziale Kompetenz

strebt werden. Es konnen dabei individuelle Ziele .
Unverbindliche Ubungen

In dieser Zeit sind Schnupperpraktika und ein vereinbart werden.

Lebenskunde

4-wochiges Pflichtpraktikum vorgesehen. Sie

leisten einen wertvollen Beitrag fur den Schritt ins Abschluss der Ausbildung:

Berufsleben. Praktische und mundliche Prufung

Aufbauend auf den
Starken werden
individuelle Ziele

vereinbart
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Technische und Wirtschaftliche Fachschule
Leonhardstraf3e 130, 8010 Graz

Tel: +43 (0) 316 / 322 667-26
E-Mail: fachschule@schule.odilien.at
http://fachschulen.odilien.at
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Wirtschaftliche Fachschule
mit Schwerpunkt

SEi 1881

Kochausbildung

Miteinander auf Augenhdhe


mailto:fachschule@odilien.at
http://fachschulen.odilien.at/

